
 

Prix nets TTC 2023, service compris – Boissons non incluses 

A la carte 

Les   Entrées 
La Pomme de terre   19 

Rôtie aux aromates, Velouté en espuma 
 

L’Aubergine  21 
Violette grillée, Caviar aux herbes 

 
La Tomate de Région 23 

Mondée, En tartare à l’huile d’olive de Provence, Gaspacho en sorbet 
 

La Langoustine  26  
En raviole, Glacée à la Bisque, Salade et tempura d’épinard 

 

Les   Plats 
L’Agneau de Sisteron  27 

Carré rôti rosé, Gigot confit en cromesquis, Artichaut poivrade étuvé   
 

La Pêche de Ligne   29 

Pochée, Chou vert farci, Bouillon Pho 
 

Le Thon Rouge de Méditerranée   31 

Tataki Rosé, Fenouil confit, Jus d’arêtes au Caviar Rose  
 

Le Pigeonneau Royal  33 

Coffre rôti rosé, Cuisse confite au soja, Betterave glacée et tartare en pickles 
  

Les   Desserts  
L’Abricot  14 

Pâte Sablée, Rôti au romarin et Miel de lavande 
 

Le Chocolat   14 

Mousse onctueuse, Crémeux, Tuile et glace au grué de cacao 
 

L’Exotique   14 

Ananas Victoria confit, Moelleux coco, Nuage mangue et sorbet exotique  
 

L’Assiette de Fromage          16 

Tomme IGP, Saint nectaire, Comté AOP, Chutney et jeunes pousses 
 

Origine Viande : France 



 

Prix nets TTC 2023, service compris – Boissons non incluses 

Le Menu – 59  

L’Entrée 
La Pomme de terre  

Rôtie aux aromates, Velouté en espuma 
Ou 

L’Aubergine  
Violette grillée, Caviar aux herbes 

Ou 
La Tomate de Région  

Mondée, En tartare à l’huile d’olive de Provence, Gaspacho en sorbet 
Ou 

La Langoustine  
En raviole, Glacée à la Bisque, Salade et tempura d’épinard 

 

Le Plat 
L’Agneau de Sisteron  

Carré rôti rosé, Gigot confit en cromesquis, Artichaut poivrade étuvé   

Ou 
La Pêche de Ligne  

Pochée, Chou vert farci, Bouillon Pho 

Ou 
Le Thon Rouge De Méditerranée  

Tataki Rosé, Fenouil confit, Jus d’arêtes au Caviar Rose  

Ou 
Le Pigeonneau Royal  

Coffre rôti rosé, Cuisse confite au soja, Betterave glacée et tartare en pickles 
  

Le Dessert 
L’Abricot  

Pâte Sablée, Rôti au romarin et Miel de lavande 

Ou 
Le Chocolat  

Mousse onctueuse, Crémeux, Tuile et glace au grué de cacao 

Ou 
L’Exotique  

Ananas Victoria confit, Moelleux coco, Nuage mangue et sorbet exotique  

Ou 
L’Assiette de Fromage  

Tomme IGP, Saint nectaire, Comté AOP, Chutney et jeunes pousses 
 

Origine Viande : France 


